
 

VORSPEISE 

SUPPE 

Tranchen von der geräucherten Entenbrust 

auf Scheiben von der Roten Beete an Wasabi 

Zimt Vinaigrette mit karamellisierten 

Cashewkernen 

Tranches of smoked duck breast 

served on sliced beetroot with wasabi and 

cinnamon vinaigrette garnished with 

caramelised cashew nuts 

H, I, J, K, 1, 2, 3, 7 €  8,80 

 

Cologne Crossover 

Türmchen von der Jakobsmuschel auf 

gegrillter Ananas mit Blutwurst und 

Erdnussschaum 

Cologne crossover 

Tower of scallops served with grilled 

pineapple, black pudding and peanut butter 

foam 

G, 2, 3 € 10,90 

 

Cappuccino von der Erbsensuppe 

Cappuccino of pea soup  

G, L €  5,50 

 

Wild Consommé 

mit kleinen Maronenknödeln und 

Wurzelgemüse 

Venison broth with small chestnut dumplings 

and root vegetables 

L, I, C, A, G €  6,50 

 

SALAT 

Park Inn’s Best 

Caesar Salat mit hausgemachten 

Parmesandressing, Kirschtomaten, 

Parmesan, Croûtons, Hähnchenbrust und 

Speckstreifen 

Caesar salad with homemade Parmesan 

dressing, cherry tomatoes, Parmesan, 

croutons, chicken stripes and bacon 

A, G, 2, 3 € 15,50 

 

Beilagensalat 

Side salad 

G €  5,20 

 

FLAMMKUCHEN 

Schinken Flammkuchen 

Belegt mit saftigem Serrano Schinken, Rucola 

Salat und Cherrytomaten 

Ham tarte flambée topped with succulent 

serrano ham, rocket and cherry tomatoes 

A, G, H, 2 € 11,50 

 

Ziegenkäse Flammkuchen 

Belegt mit aromatisiertem Ziegenkäse, 

Apfelscheiben und Nüssen 

Goats‘ cheese tarte flambée topped with 

aromatic goats cheese, apple slices and nuts 

A, G, D, B € 11,50 

 

Lachs Flammkuchen 

Belegt mit geräuchertem Lachs und Aioli 

Garnelen 

Salmon tarte flambée topped with smoked 

salmon and aioli prawns  

A, D, G, B € 14,00 

 

DESSERT 

Kölsches Beeren Tiramisù 

mit Zitronenbisquit und weißer Schokolade 

„Kölsch“ berry tiramisu served with lemon 

sponge cake and white chocolate  

A, G, F, H €  6,50 

 

Nougat Himbeercreme im 

Baumkuchenmantel 

mit Schokoladensorbet und Honig Walnuss 

Sauce 

Nougat raspberry cream wrapped in layered 

pastry served with chocolate sorbet and 

honey walnut sauce 

A, G, F, H €  7,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

HAUPTGERICHTE 

Schnitzel Tegernseer Art vom Hähnchen 

mit Sahnemeerrettich und süßem Senf 

bestrichen, dazu Röstkartoffeln und 

Beilagensalat 

Breaded chicken escalope made with 

creamed horseradish and sweet mustard, 

served with roast potatoes and side salad 

A, G, J, C € 16,90 

 

Gegrilltes Rumpsteak 

mit dreierlei Butterröschen und Röstkartoffeln 

Grilled rump steak with a trio of butter florets 

and roast potatoes 

G € 21,00 

 

Kölsche Blutsbrüder 

Rheinische Bratwurst gefüllt mit 

Blutwurststückchen an hausgemachter 

Currysauce, dazu Pommes Frites 

“Kölsch” blood brothers 

Local bratwurst stuffed with pieces of black 

pudding, served with homemade curry sauce 

and french fries 

I, J €  9,50 

 

Knusprig gebackener Karpfen 

aus dem Kölsch Bierteig, dazu leichte 

Joghurtremoulade mit Kartoffel-Erbsenstampf 

Crispy baked carp in Kölsch beer batter, 

served with a light yoghurt tartar sauce and 

potato pea mash 

A, C, G € 14,90 

 

Hausgemachte Steinpilzravioli 

mit gegrilltem Kürbis und Rauke, verfeinert mit 

frischem Pecorino 

Homemade porcini mushroom ravioli served 

with grilled pumpkin in rocket garnished with 

fresh pecorino 

A, C, G € 12,50 

 

Lamm Navarin an Pastinakenstampf 

dazu Safranreis mit Rosenwasser aromatisiert 

Delicate lamb stew and mashed parsnips 

served with saffron rice flavoured with rose 

water 

J € 18,90 

 

 

BURGER 

Der Klassik Burger 

Saftiges Rindfleisch, Gewürzgurke, 

Tomatenscheiben, Käse und zweierlei Sauce 

The classic burger 

Juicy beef, gherkins, sliced tomatoes, cheese 

and a duo of sauces 

A, G, K, J € 15,50 

 

Tiefgang Burger 

Hausgemachter Fischbrätling in Cajun 

Pfeffermarinade gebraten, dazu Guacamole 

und Rucolasalat  

Underwater Burger 

Homemade fish rissoles fried in a Cajun 

pepper marinade, served with guacamole and 

rocket 

A, G, K € 15,00 

 

Gemüse Burger 

Gegrillte Aubergine, Paprika und Zucchini mit 

Zwiebelchutney und frischer Tomatensalsa 

Veggi Burger 

Grilled aubergine, peppers and courgette with 

onion chutney and fresh tomato salsa 

A, G, K € 12,00 

 

 

Zu unseren Burgern reichen wir wahlweise: 

 

Wedges, Süßkartoffel Pommes oder Pommes 

Frites 

Salsa Sauce, Sour Cream, Ketchup oder 

Mayonnaise 

Our burgers are served with a choice of: 

wedges, sweet potato fries, french fries, salsa, 

sour cream, ketchup or mayonnaise 

A, C, J, G, I 

 

 


